
Prix net - Les chèques ne sont plus acceptés - CB minimum 15€ - Tous nos prix sont indiqués en euros - All prices in euros
Avertissement allergènes - Si vous souffrez d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez s'il vous plait nous en faire part

~ R E S T A U R A N T ~

BOISSONS CHAUDESBOISSONS CHAUDESBOISSONS CHAUDESBOISSONS CHAUDES
expresso ....................................3,8
décaféiné ..................................3,8
café noisette ............................4,3
café américain ..........................4,8
double express .........................7,6
thé ............................................ 7,0
ceylan, earl grey, thé vert nature ou menthe, 
darjeeling, jasmin, fruits rouges
infusion ....................................7,0
camomille, verveine, tilleul
lait chaud nature ....................5,5
hot milk 
lait chaud vanille ....................5,5
hot milk with vanilla 
grand crème ..............................6,0
caffé latte
chocolat ...................................6,5
hot chocolate
cappuccino ................................7,5
coffee with steamed milk foam 
café viennois ............................7,5
coffee with whipped cream
chocolat viennois ....................7,5
hot chocolate with whipped cream

café gourmand 
Selection of desserts with coffee

10,010,0

thé
gourmand

Selection of desserts with tea
12,012,0

café crème,
viennois

ou cappuccino 
gourmand

Selection of desserts with
 latte, caffe vienne or cappuccino 

12,012,0

ALCOOLISÉES 
vin chaud .......9,0
hot wine
grog au rhum 11,0
grog rum

jus de fruits au choix  25 cl  .......... 6,5
100% pur jus : orange, pamplemousse, ananas, tomate, pomme
orange, grapefruit, pineapple, tomato, apple
nectar de fruits au choix  25 cl  .... 6,5
mangue, fraise- mango, strawberry
fruits pressés au choix  .............. 8,0
orange, citron  - fresh fruits : orange, lemon
cidre artisanal  33 cl  ..................... 6,5
limonade  25 cl  ................................ 6,5
ice tea pêche  25 cl  .......................... 6,5
orangina 25 cl ................................. 6,5
coca-cola classique ou zéro - 33 cl  ............... 6,5
fanta 33 cl ....................................... 6,5
sprite 33 cl  ...................................... 6,5
Red Bull 25 cl  ................................. 7,5
lait nature ou aromatisé - 25 cl ...................... 6,5
café glacé 25 cl  .............................. 7,5
crème glacée 25 cl  ......................... 8,5

BOISSONS FRAÎCHESBOISSONS FRAÎCHESBOISSONS FRAÎCHESBOISSONS FRAÎCHES
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VITTEL
25 cl
6,0

PERRIER
33 cl
6,5

BADOIT
EVIAN

50 cl
servies uniquement 

avec les repas
7,0

EVIAN
BADOIT

1 l
servies uniquement 

avec les repas
10,0

chocolat noir, vanille, fraise, mangue, caramel beurre salé 
dark chocolate, vanilla, strawberry, mango, 
salted caramel
crème fouettée whipped cream .... +2,0

MILK SHAKE ................ 10,0

peroni  6,0 10,0 
heineken  6,5 11,0
1664  6,5 11,0
hoegaarden  7,0 12,0
leffe  7,0 12,0
desperados  7,0 12,0
guinness  7,5 13,0
chouffe  7,5 13,0
ipa goose  7,5 13,0
panaché  6,0 10,0
monaco  6,0 10,0
picon bière  8,0 14,0
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HEINEKEN
BUD

CORONA
33 cl
8,0

DUVEL
CHIMAY

33 cl
9,0

MORT SUBITE
kriek
33cl

11,0

PRESSIONPRESSION
25 cl 50 cl

1664
SANS ALCOOL (0,99%) 33 cl ...............8,0

◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆

ITALIENNE Burrata, légumes grillés, Parme ........ 22
Burrata, grilled vegetables, Parma
FROMAGES Cheese board .....................20
CHARCUTERIES Cold cuts board ...........22
FROMAGES + CHARCUTERIES .......24
Cheese and cold cuts  plater

LES PLANCHESLES PLANCHES

APÉRITIFSAPÉRITIFSAPÉRITIFSAPÉRITIFS

Kir royal la coupe 10 cl 16,0
Martini rouge 5 cl 7,0
Martini blanc 5 cl 7,0
Suze 5 cl 7,0
Ricard 2 cl 7,0
Pastis 2 cl 7,0
Noilly Prat 5 cl 7,5
Porto rouge 5 cl 7,5
Campari 5 cl 8,0
Lillet blanc 5 cl 7,5 

KIRKIR
cassis, mûre, fraise, framboise, pêche 14cl

white wine with fruit liqueur :  black currant,
blackberry, strawberry, raspberry, peach

8,08,0
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2 BOUCHÉES
AU

CAMEMBERT
2 Camembert cheese toats

+
2 BEIGNETS

DE
MOZZARELLA

2 mozzarella cheese fritters
+

4 ONION RINGS
4 Onion Rings

+
3 CHICKEN 

WINGS
3 chicken wings

+
2 PEPPADEW

2 Peppadew

18,5



Prix net - Les chèques ne sont plus acceptés - CB minimum 15€ - Tous nos prix sont indiqués en euros - All prices in euros
Avertissement allergènes - Si vous souffrez d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez s'il vous plait nous en faire part

~ R E S T A U R A N T ~

CHAMPAGNESCHAMPAGNESCHAMPAGNESCHAMPAGNES

Louis Huot 15 29 95 -
Veuve Clicquot Brut 16 31 110 190
Deutz Brut 16 31 110 -
Moët & Chandon - - 100 190
Deutz Rosé - - 110 - 
Ruinart Brut - - 120 250
Ruinart Blanc de Blanc - - 200 420
Dom Pérignon Vintage - - 380 -

coupe
10cl

bacchus
piscine

20cl
bouteille

75cl
magnum

150cl

◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ 

◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ 

VODKAVODKAVODKAVODKA  4 cl

 ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆

 ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆

Smirnoff .......................11,0
Absolut .........................13,0
Belvedere .....................15,0
Grey Goose ...................15,0
Beluga...........................16,0
Ciroc .............................17,0J&B 4cl .....................11,0

Jameson 4cl ..............12,0
Aberlour 4cl ............12,0
Chivas 4cl .................13,0
Glenmorangie 4cl ....13,0
Glenfiddich 4cl ........13,0
Jack Daniel’s 4cl ......13,0
Singel Barrel 4cl ....14,0
Cardhu 4cl ...............14,0
Nikka 4cl ...................16,0 
Black label 4cl ........17,0
Oban 4cl ...................17,0
Lagavulin 4cl ...........18,0 

BOUTEILLES
WHISKIES  70 cl
J&B ........................ 140,0 
Jack Daniel's ......... 160,0

VODKA  70 cl
Belvedere ............. 180,0 
Grey Goose ........... 180,0

TEQUILATEQUILA

GINSGINS

TEQUILATEQUILA  4 cl

GINSGINS  4 cl

get 27 4cl ....................... 12,0
get 31 4cl ....................... 12,0
bailley’s 4cl .................. 12,0
amaretto 4cl .................. 12,0
manzana 4cl ................... 12,0
limoncello 4cl ............... 12,0
chartreuse 4cl .............. 12,0
calvados 4cl .................. 12,0

marie Brizard 4cl .......... 12,0
cointreau 4cl ................. 12,0
grand Marnier 4cl ......... 12,0
armagnac 4cl ................. 12,0
fernet Branca 4cl ......... 12,0
vieille Prune 4cl .............13,0
vieille Prune Souillac 4cl ..17,0
eau de vie 4cl ................. 12,0
poire, mirabelle, framboise

COGNACS  4cl 

rémy martin ...............13,0
xo cognac ...................18,0

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆

Gordon’s ................... 12,0
Bombay Sapphire ...... 13,0
Tanqueray ................. 13,0
Beefeater .................. 13,0 
Citadelle .................. 15,0
Hendrick's ................. 16,0    

Sauza ......................... 11,0
Tiscaz ........................ 11,0
Jose Cuervo .............. 12,0

RHUMSRHUMS  4cl 
bacardi ...................11,0
havana 3 ans ...............11,0
st James ..................11,0
damoiseau ...............12,0
havana 7 ans ..............15,0
pyrat Rum ..............16,0
diplomatico ............16,0
eldorado Rum 15 ans .....18,0
zacapa 23 ans .............19,0

LA CAVE À VINSLA CAVE À VINSLA CAVE À VINSLA CAVE À VINS

Bordeaux AOP La Petite Échoppe  7,5 13,0 23,0 33,0
Pinot Noir AOP Domaine Preignes le Vieux 8,0 14,0 27,0 35,0
Morgon AOC Fût de chêne  8,0 14,0 27,0 35,0
Pic saint-loup AOC   8,5 15,0 28,0 40,0
Lirac lou gaëlou AOP  9,0 16,0 29,0 43,0
St emilion AOC Ch. Tour du Cauze Grand Cru 10,0 18,0 33,0 48,0
saint estèphe AOP  53,0
Côte rôtie  AOP  65,0
Pauillac  AOP 76,0

Bordeaux Sauvignon AOP  8,0   14,0 27,0 35,0
Chardonnay Bourgogne  8,0 14,0 27,0 35,0
Sancerre AOC Patrice Dezat  9,0 16,0 29,0 43,0
Pouilly Fumé AOP Nicolas Gaudry  9,0 16,0 29,0 43,0
Chablis AOP Domaine des Ronzières  9,5 17,0 30,0 46,0
Sauternes AOP   10,0 18,0 33,0 48,0
prosecco - Blanc pétillant   8,5 15,0 28,0 39,0

Côtes de Provence Minuty M AOP 8,0 14,0 27,0 35,0
Château Minuty Prestige  AOP 9,0 16,0 29,0 43,0
Château Minuty Rose & Or AOP 65,0

verre
14cl

bacchus
25cl

pichet
50cl

bouteille
75cl

magnum
150 cl

-
-
-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

-
85,0
125,0

Les vins en pichet ne sont servis que lors des repas - wine in jugs only served with meals.
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~ R E S T A U R A N T ~

Prix net - Les chèques ne sont plus acceptés - CB minimum 15€ - Tous nos prix sont indiqués en euros - All prices in euros

GINSGINS

TEQUILATEQUILATEQUILA TEQUILA 

GINSGINS

VODKA 
~ COSMOLITAIN ~  

17€
Vodka Smirnoff  4 cl

Cointreau 2 cl
Cranberries 6 cl

Citron vert pressé

~ SEX ON THE ~  
BEACH

15€
Vodka Smirnoff  4 cl
Crème de mûre 1 cl

Jus de cranberry 10 cl
Jus d’ananas 8 cl

~ MOSCOW MULE ~
15€

Vodka Smirnoff  4 cl
Ginger Beer 10 cl

2 gouttes d’Angustura
Citron vert pressé

21€ 
Vodka Smirnoff  N°21 4 cl

Liqueur fruit de la passion 1,5 cl
Sirop de vanille 1,5 cl

Jus de citron vert 1,5 cl
Champagne en shot 6 cl 

GIN FIZZ ~ 17€
Gin Gordon 4 cl  - Cointreau 2 cl

Sucre de canne - Jus de citron
Schweppes 10 cl

ROLLING STONE ~ 15€
Gin Gordon 4 cl  - Perrier

Citron vert cube - Cassonade 
Feuilles de menthe

HENDRICK'S FIZZ ~ 19€
Gin Hendrick's 4 cl  - Tonic

Tranche de concombre - Poivre moulu 

LONDON MULE ~ 15€
Gin Gordon 4 cl 
Ginger beer 10 cl

MARGARITA ~ 15€ 
Tequila Sauza 4 cl - Triple Sec 2 cl

Jus de citron vert 5 cl

TEQUILA SUNRISE ~ 15€ 
Tequila Sauza 4 cl

 Jus d’orange 15 cl  - Grenadine

TEQUILA BRAMBLE ~ 21€
Patron Silver  4 cl - jus de citron 

Crème de mûre - Sirop de sucre de canne 
Rondelle de citron

RHUMS
MOJITO ~ 15€

Rhum Havana 4 cl
Sucre de canne

Perrier - Cassonade 
Citron vert cube - Feuilles de menthe

MOJITO FRAISE ~ 16€
Mojito + purée de fraise

FRENCH KISS ~ 16€
Rhum Havana 4 cl
Passoa Passion 5 cl

Quartiers de citron vert
Cassonade - Purée de mangue

PIÑA COLADA ~ 15€
Rhum Havana 4 cl

Jus ananas 15 cl  - Crème  coco

CUATRO CARABIEN 
MULE ~15€
Rhum Havana 4 cl

Ginger beer 10 cl

14€
Aperol 5 cl

Prosecco 5 cl
Eau gazeuse 5 cl

Quartiers d’orange

 ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆ ◆



~ R E S T A U R A N T ~

SANS ALCOOL 

~ AMERICANO MAISON ~
14€

Campari 3,5 cl
Vermouth Rosso 3,5 cl 

Zeste de citron

~ CAÏPIRINHA ~
15€

Canchaça 4 cl - Cube de citron vert 
Sucre de canne 

~ LONG ISLAND ~
19€

Tequila Sauza 2 cl
Vodka Smirnoff 2 cl
Rhum Havana 2 cl 

Gin Gordon 2 cl
Triple Sec 2 cl

Citron vert pressé 5 cl 
Coca-Cola 5 cl

~ NEGRONI ~
20€

Campari 4 cl
Vermouth Rosso 4 cl

Gin 2 cl - Zeste de citron

CHAMPAGNE 14 cl 
CHAMPAGNE

FLAMME
17€

Champagne 10 cl
Orange et citron pressés 

Sirop de fraise

~
RITZ FIZZ

CHAMPAGNE
19€

Champagne 10 cl
Amaretto 2 cl - Curaçao bleu 1 cl

Jus de citron vert 1 cl

~
LA VIE EN ROSE

18€
Champagne 10 cl

Gin 1 cl - Liqueur de framboise 4 cl

B.52 ........................ 14€
irish coffee ............ 14€
jäger bomb ............. 14€

VIRGIN COLADA - 11€
Jus d’ananas 20 cl - Crème de coco 2 cl

 
Menthe fraîche - Citron vert

Cassonade - Sprite

APPLE MOJITO - 11€
Menthe fraîche - Citron vert
Cassonade - Jus de pomme

FLOREALE SPRITZ - 11€
Martini Floreale 4 cl

Tonic 20 cl

VIBRANTE SPRITZ - 11€
Martini Vibrante 4 cl

Tonic 20 cl

SMOOTHIES FRAISSMOOTHIES FRAIS

AUTRES...AUTRES...

SMOOTHIES SMOOTHIES FRAISFRAIS

AUTRES...AUTRES...

~ L'AMOUR ~ 
12€

Carotte - Pomme - Orange
Gingembre

~ CÂLIN ~
12€ 

Banane - Pomme
Kiwi

Prix net - Les chèques ne sont plus acceptés - CB minimum 15€ - Tous nos prix sont indiqués en euros - All prices in euros

- 11€



Prix net - Les chèques ne sont plus acceptés - CB minimum 15€ - Tous nos prix sont indiqués en euros - All prices in euros
Avertissement allergènes - Si vous souffrez d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez s'il vous plait nous en faire part

~ R E S T A U R A N T ~

ITALIENNE .................22
Burrata, légumes grillés, Parme 
Burrata, grilled vegetables, Parma
FROMAGES .............. 20
Cheese board 
CHARCUTERIES ...... 22
Cold cuts board
FROMAGES
+ CHARCUTERIES .......24
Cheese and cold cuts  plater

CROQUE-MONSIEUR
Jambon blanc de Paris, emmental
Toasted white bread, cooked ham

& Emmental cheese
15,00

CROQUE-MADAME
Jambon blan de Paris, emmental, œuf

Toasted white bread, cooked ham,
Emmental cheese & fried egg

16,50

OMELETTE MIXTEOMELETTE MIXTE
AUX AUX ŒŒUFS BIOUFS BIO
Omelette with organic eggs

16,5016,50

CLUB SANDWICH 
POULET OU JAMBON 

BLANC DE PARIS
Chicken or cooked ham club sandwich

15,50 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆

 ◆
 ◆
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 ◆
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 ◆
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 ◆
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 ◆
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 ◆
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 ◆
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 ◆
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 ◆
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 ◆
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LES PLANCHESLES PLANCHES

CHEESE BURGERCHEESE BURGER
CHAROLAISCHAROLAIS

22,0022,00
180 gr - Frites maison

Cheeseburger with beef from Charolais,
homemade french fries

BACON CHEESEBACON CHEESE
BURGER CHAROLAISBURGER CHAROLAIS

24,0024,00
180 gr - Frites maison 

Bacon cheeseburger with beef 
from Charolais, homemade french fries

CHICKEN - AVOCAT CHICKEN - AVOCAT 
BURGERBURGER

22,0022,00
180 gr - Frites maison

Chicken and avocado burger,
homemade french fries

BUDDHA BOWL  ............................................. 18,50                   
quinoa, avocat, grenade, concombre, tomates, graines de sésame, sauce soja 
Quinoa, avocado, pomegranate, cucumber, tomates, sesame seeds, soja sauce

CÉSAR ............................................................ 18,50
romaine, blanc de poulet pané, tomates, copeaux de parmesan, œuf dur bio, croûtons, sauce César 
Romaine salad, breaded chicken breast, tomatoes, parmesan cheese, hard boiled organic egg, 
croutons, Caesar sauce

THAÏ ................................................................ 23,00
Sucrine, tomates, filet de bœuf mariné, oignon rouge, cacahuète, sésame, pousses de soja, ciboulette, coriandre, vinaigrette thaï 
Sucrine salad, tomatoes, marinated beef, red onion, peanuts, sesame seeds, soy, chive, coriander, Thai dressing

NIÇOISE ......................................................... 18,50 
salade, tomates, haricots verts, œuf dur bio, pommes de terre, olives noires, poivron, thon blanc, anchois 
Salad, tomatoes, green beans, hard boiled organic egg, potatoes, black olives, bell pepper, tuna, anchovies

ITALIENNE ...................................................... 19,00
salade, tomate cerises, mozzarella Burrata, jambon de Parme, parmesan
 Salad, cherry tomatoes, Burrata cheese, Parma ham, Parmesan cheese

SALADE COBB ................................................ 19,50  
salade, tomate, poitrine grillée, blanc de poulet, roquefort, avocat, olives, œuf dur bio 
Salad, tomatoes, grilled bacon, chicken breast, Roquefort cheese, avocado, olives, hard boiled organic egg

FRAICHEUR .................................................... 19,50
salade, tomates, crevettes roses, avocat, pamplemousse, sauce cocktail 
Salad, tomatoes, shrimps, avocado, grapefruit, cocktail sauce

LES SALADESLES SALADESLES SALADESLES SALADES

RAVIOLI À LA TRUFFE BLANCHE - Pasta with white truffle . 22,50
SPAGHETTI BOLOGNAISE - Bolognese pasta ............... 18,50
SPAGHETTI BURRATA, TOMATE, BASILIC  .......... 19,50
Pasta with tomatoes, burrata cheese and basil

PENNE AU SAUMON - Pasta with salmon ...................... 21,50
SPAGHETTI AUX GAMBAS ................................ 24,50
Gambas, poivrons, oignons, sauce tomate, piment d’Espelette  -  Prawns, bell pepper, onion, tomato sauce, Espelette pepper

LES PÂTESLES PÂTESLES PÂTESLES PÂTES

2 bouchées camembert - 2 beignets mozzarella - 4 onion rings - 3 chicken wings - 2 peppadew
2 Camembert cheese toasts, 2 fried Mozzarella cheese - 4 onion rings, 3 chicken wings, 2 peppadew

18,5018,50

LES ENTRÉESLES ENTRÉESLES ENTRÉESLES ENTRÉES
ŒUFS "BIO", MAYONNAISE "MAISON" ................9,50
Hard boiled organic eggs with homemade mayonnaise
SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE "MAISON" ........... 10,50
Famous homemade french onion soup
CAMEMBERT RÔTI AU MIEL .................................. 13,00
Roasted Camembert cheese with honey 
TARTARE D’AVOCAT ET
CREVETTES ROSES, SAUCE COCKTAIL ...................15,50
Avocado tartar and pink shrimps, cocktail sauce
BURRATA - TOMATES DE SAISON ......................... 15,50
Burrata cheese with tomatoes of the season
GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE
DE «La Maison de l’Escargot» - LES 6 .......................... 15,50
Traditionnal French snails from «La Maison de l’Escargot»

FOIE GRAS DE CANARD et ses toasts ................................. 19,00
Duck foie gras and toasted bread 
SAUMON FUMÉ, CRÈME DE CIBOULETTE et ses toasts ...... 19,50
Smocked salmon with shives cream and toasted bread

De

De

CALAMARS PÂNÉS, SWEET CHILI SAUCE  
Breaded squid of the «Maison Nordique» and sweet chili sauce 

16,50

TEMPURA DE CREVETTES (X5), SWEET CHILI SAUCE  
Shrimps tempura (x5) of the «Maison Nordique» and sweet chili sauce 

17,50



Prix net - Les chèques ne sont plus acceptés - CB minimum 15€ - Tous nos prix sont indiqués en euros - All prices in euros
Avertissement allergènes - Si vous souffrez d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez s'il vous plait nous en faire part

~ R E S T A U R A N T ~

POULET FERMIER "LABEL ROUGE" RÔTI,
JUS CORSÉ, FRITES MAISON ................ 17,50
Free range "Label rouge" roasted chicken, Gravy sauce, homemade french fries

TARTARE DE BŒUF "CHAROLAIS" AU COUTEAU
CLASSIQUE OU ALLER-RETOUR 180 gr,
FRITES MAISON ET SALADE ................. 22,00
Classic or lightly-seared beef tartar from Charolais, homemade french fries and salad

SAUMON MISO, GINGEMBRE, 
SÉSAME, RIZ PARFUMÉ ........................ 24,50
Salmon filet with miso, ginger and sesame seeds, rice 

CONFIT DE CANARD "MAISON"
POMMES GRENAILLES .......................... 23,50
Homemade duck confit, small potatoes

TIGRE QUI PLEURE ............................... 34,00
Filet de bœuf mariné au soja, gingembre, basilic thaï, riz parfumé
Beef marinated with soy sauce, ginger, thaï basil, rice

BELLE NOIX D'ENTRECÔTE D'ARGENTINEBELLE NOIX D'ENTRECÔTE D'ARGENTINE
AU POIVRE, FRITES MAISON AU POIVRE, FRITES MAISON ~~ 34,00 34,00

Entrecôte beef steak (250gr),  
pepper sauce, homemade french fries De la

CAFÉ GOURMAND  
Selection of desserts with coffee

11,00

THÉ, CRÈME,
VIENNOIS

OU CAPPUCCINO 
GOURMAND

Selection of desserts with tea, 
latte, caffe vienne or cappuccino 

12,00

LES DESSERTS MAISONLES DESSERTS MAISONLES DESSERTS MAISONLES DESSERTS MAISON
CRÈME BRÛLÉE VANILLE Vanilla «crème brûlée» ...................... 9,50
CRÊPE Beurre &  Sucre ou Confiture ou Nutella ................................... 9,00
Crepes with butter and sugar or marmelade or nutella 
CRÈPE NUTELLA BANANE Crepe with Nutella and banana .......... 11,00
BRIOCHE PERDUE, GLACE CARAMEL  Brioche with caramel ice ceam . 11,00
TARTE TATIN, CRÈME FRAÎCHE  «Tarte tatin» .................. 11,00
MŒLLEUX AU CHOCOLAT MAISON et sa glace vanille .......... 11,00
 Homemade molten chocolate cake with vanilla ice cream
TIRAMISU AU CAFÉ  Tiramisu .......................................... 11,00
CHEESECAKE coulis de fruits rouges - Cheesecake with red berries coulis ...........11,00
DESSERT DU JOUR  Dessert of the day (blackboard) ...................... 10,50

GLACES & SORBETS GLACES & SORBETS 
1 BOULE ~ 6,00  •  2 BOULES ~ 9,50  •  3 BOULES ~ 12,00
caramel crème salée, vanille, chocolat noir, fraise, citron, mangue
Ice cream and sorbets - 1, 2 or 3 scoops : salted caramel, vanilla, dark chocolate, strawberry, lemon, mango

MARGHERITA sauce tomate, mozzarella ..............................................................16,50
Tomato sauce, Mozzarella cheese 
REGINA sauce tomate, mozzarella, jambon blanc de Paris, champignons de Paris .................................17,50
 Tomato sauce, Mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms
4 FROMAGES sauce tomate, mozzarella, chèvre, gorgonzola, brie .........................................17,50 
Tomato sauce, Mozzarella cheese, Goat cheese, Gorgonzola cheese, Brie cheese
CHICKEN BBQ crème fraîche, mozzarella, sauce barbecue, poulet, poivron, oignon .........................18,50
 Sour cream, Mozzarella cheese, bbq sauce, chicken, bell pepper, onions
VÉGÉTARIENNE sauce tomate, mozzarella, poivrons, courgettes, tomates, olives, champignons de Paris .........17,50
Tomato sauce, Mozzarella cheese, belle pepper, zucchini, tomatoes, olives, mushrooms
BURRATINA sauce tomate, mozzarella, tomates cerises, burrata, copeaux de parmesan, pesto ...................19,50
 Tomato sauce, Mozzarella cheese, cherry tomatoes, burrata cheese, parmesan cheese, pesto 
THONATA sauce tomate, mozzarella, thon blanc, olives noires, poivron ........................................19,50
Tomato sauce, Mozzarella cheese, tuna, black olives, bell pepper 
ORIENTALE sauce tomate, merguez, viande hâchée, poivrons, mozzarella ....................................19,50
Tomato sauce, spicy sausage, ground beef, belle pepper, mozzarella cheese 
VENEZIA crème fraîche, mozzarella, saumon fumé, roquette..................................................19,50
Sour cream, Mozzarella cheese, smoked salmon, arugula 
PARME sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme ..........................................................20,50
Tomato sauce, Mozzarella cheese, Parma ham 
SUPPLÉMENT GARNITURE Extra ingredient ...................................................2,00
SUPPLÉMENT SAUMON FUMÉ OU BURRATA - Extra ingredient : salmon or Burrata cheese ...6,00

LES PLATSLES PLATSLES PLATSLES PLATS
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Frites maison - Homemade french fries
Légumes grillés - Grilled vegetables
Pommes grenailles - Small potatoes

Riz parfumé - Rice
Salade - Salad

Haricots verts - Green Beans
Penne ou Spaghetti - Pasta

GARNITURE AU CHOIX • 8,00

FROMAGE AU CHOIXFROMAGE AU CHOIX

Our cheese selection
Camembert, Gorgonzola, St Nectaire fermier, 

Brie, Chèvre
9,009,00


